
Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt.Unser Team gibt Ihnen gerne Auskünfte über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können.

S A L AT E

Knackiger Blattsalat > h		  12
Gemüsestreifen und Kräuter-Croûtons

Orignial Caesar Salat		  24
Schweizer Pouletstreifen
Mini-Lattichherzen und Grana Padano Splittere

Poke Tofu Bowl >		  22
marinierter Tofu, Soja-Ingwer-Dressing, Mango, 
Gurken, Tomaten, rote Zwiebeln, Koriander, 
Cashew Nüsse, Wasabi-Mayo, Sushi Reis

Poke Tuna Bowl 		  26
marinierter Thunfisch, Soja-Ingwer-Dressing, 
Mango, Gurken, Tomaten, rote Zwiebeln, 
Koriander, Cashew Nüsse, Wasabi-Mayo, Sushi Reis

P A ST A

Beef Pasta		  26
Penne mit Tomatensauce, 
gebratenen Rindfleisch Streifen, 
Knoblauch und Petersilie

H A U P T S P E I S E N

Roastbeef		  32
Englisch gebratenes, kalt aufgeschnittenes 
Roastbeef vom Regionalen Rind
mit Tartarsauce
wahlweise mit Pommes Frites oder Salat

Kalbsgeschnetzeltes mit Cognac Sauce		  42
Kartoffelgratin, Sommergemüse

Schweinskotlett «vom Fritz»		  36
Grilliertes Schweinskotlett «Vom Fritz», 250 Gramm
Kräuter Jus, Sommergemüse, Polenta

Planted Chicken Stroganoff g		  28
Peperoni, Champignon,
Essiggurken, Gemüsepilavreis

Z U M  T E I L E N

Flammkuchen «klassisch»		  17
Sauerrahm, Speck und Zwiebeln

Flammkuchen «Toscana» >		  16
Sauerrahm, getrocknete Tomaten,
Oliven und Baslikum

D E S S E RT

Meringue mit Doppelrahm > 	 12

S O F T G E T R Ä N K E 

Rhäzünser, Arkina 	  40 cl	 5
Fokus Water	 50 cl	 5
Fuse black tea lemon 	 33 cl	 5
Rivella Rot, Apfelschorle	 33 cl	 5
Coca-Cola, Coca-Cola Zero	  33 cl	 5
Sirup Orange, Himbeer, Holunder	 30 cl	 4
Michel Orangensaft, Michel Multivitamin	 20 cl	 5
Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale	 25 cl	 5
Trojka Energy Drink	 Dose 25 cl	 5

H E I S S G E T R Ä N K E

Kaffee Crème, Espresso		  4.8
Doppelter Espresso		  6.5
Milchkaffee		  5.5
Latte Macchiato, Cappuccino		  6 
Länggasstee		  5.5
Assam Halmari, Verveine, Menthe du Maroc
Berner Rosen, Ginger Lemon
Ovomaltine (kalt/heiss)		  4.5
Schokolade (kalt/heiss)		  4.5

B I E R

OFFENBIER
Feldschlösschen Hopfenperle	 30 cl 	 5
	 50 cl 	 6.5
Zähringer Amber	 30 cl 	 5
	 50 cl 	 6.5 
FLASCHENBIER
Valaisanne Pale Ale	 33 cl 	 6 

BIER ALKOHOLFREI
Feldschlösschen Weizenfrisch alkoholfrei 	 33 cl 	 5

W E I S S W E I N E 	 10 cl	 75 cl

Petite Arvine Château Lichten Wallis AOC  	 8.5	 52 
Caves Rouvinez
Wallis, Schweiz, 2021

Chasselas Johanniter Sélection Bielersee AOC	 7	 47 
Martin Hubacher
Bern, Schweiz, 2021

R OT W E I N E 	 10 cl	 75 cl

Pinot Noir, Bielersee AOC, Johanniterkeller	 8.5	 56 
Martin Hubacher
Bern, Schweiz, 2021

Merlot del Ticino DOC, Baiocco 	 9	 58 
Guido Brivio
Tessin, Schweiz, 2020

Humagne rouge AOC Domaine Ardévaz	 9	 59 
Caves Rouvinez
Sion, Wallis, Schweiz, 2016

Vegetarisch> g Vegan | glutenfrei h laktosefrei



Notre staff vous donnera volontiers des informations sur les ingrédients de nos plats qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances.
Tous les prix s’entendent en francs suisses avec TVA à 7,7 %

S A L A D E S

Salade verte croquante > h		  12
avec légumes en julienne et croûtons aux herbes

Salade César originale 		  24
lanières de poulet suisse
cœurs de laitue miniatures et éclats de Grana Padano

Poke Tofu Bowl >		  22
tofu mariné, vinaigrette soja-gingembre, mangue,
concombres, tomates, oignons rouges, coriandre,
noix de cajou, mayo wasabi, riz pour sushi

Poke Tuna Bowl 		  26
thon mariné, vinaigrette soja-gingembre, 
mangue, concombres, tomates, oignons rouges, 
coriandre, noix de cajou, mayo wasabi, riz sushi

P A ST A

Pasta au bœuf		  26
Penne à la sauce tomate,
lamelles de bœuf sautées, ail et persil

P L AT S  P R I N C I P A U X

Roastbeef		  32
Rôti à l'anglaise, coupé à froid de bœuf régional 
sauce tartare 
à choix avec pommes frites ou salade

Emincé de veau à la cauce au Cognac		  42
gratin de pommes de terre
légumes d‘été

Côte de porc «vom Fritz»		  36
côte de porc grillée «Vom Fritz», 250 grammes
jus aux herbes, légumes d‘été, polenta

Stroganoff de poulet végétal g		  28
poivrons, champignons
cornichons et riz pilaf aux légumes

À  P A RT A G E R

Flammkuchen «classique»		  17
crème aigre, lardons et oignons

Flammkuchen «à la Toscane» >		  16
crème aigre, tomates séchées,
olives et basilic

D E S S E RT

Meringue à la double crème > 	 12 

B O I S S O N S  S A N S  A L C O H O L 

Rhäzünser, Arkina 	  40 cl	 5
Fokus Water	 50 cl	 5
Fuse black tea lemon 	 33 cl	 5
Rivella rouge, Apfelschorle	 33 cl	 5
Coca-Cola, Coca-Cola Zero	  33 cl	 5
Sirop orange, framboise, sureau	 30 cl	 4
Jus d’orange Michel, jus Bodyguard Michel	 20 cl	 5
Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale	 25 cl	 5
Trojka Energy Drink	 Dose 25 cl	 5

B O I S S O N S  C H A U D E S

Café crème, espresso,		  4.8
Double espresso		  6.5
Café au lait		  5.5
Latte macchiato, cappuccino		  6 
Thé Länggass		  5.5
Assam Halmari, Verveine, Menthe du Maroc
Berner Rosen, Ginger Lemon
Ovomaltine (froid/chaud)		  4.5
Chocolat (froid/chaud)		  4.5

B I È R E

BIÈRE PRESSION
Feldschlösschen Hopfenperle	 30 cl 	 5
	 50 cl 	 6.5
Zähringer Amber	 30 cl 	 5
	 50 cl 	 6.5 
BIÈRE EN BOUTEILLE
Valaisanne Pale Ale 	 33 cl 	 6 

BIÈRE SANS ALCOHOL
Feldschlösschen Weizenfrisch sans alcool 	 33 cl 	 5

V I N S  B L A N C S 	 10 cl	 75 cl

Petite Arvine Château Lichten Wallis AOC  	 8.5	 52 
Caves Rouvinez
Valais, Suisse, 2021

Chasselas Johanniter Sélection Bielersee AOC	 7	 47 
Martin Hubacher
Berne, Suisse, 2021

V I N S  R O U G E S 	 10 cl	 75 cl

Pinot Noir, Bielersee AOC, Johanniterkeller	 8.5	 56 
Martin Hubacher
Berne, Suisse, 2021

Merlot del Ticino DOC, Baiocco 	 9	 58 
Guido Brivio
Tessin, Suisse, 2020

Humagne rouge AOC Domaine Ardévaz	 9	 59 
Caves Rouvinez
Sierre, Valais, Suisse, 2016

végetarien> g végétalien | sans gluten h sans lactose


